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Die folgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unterlsgen entnommen 

@ Nahrungsmittelhulle 

@ Die Erfindung betrifft eine Nahrungsmittel-Barrierehul- 
le fQr Lebensmittel, dia in der Hulle gebrOht oder gekocht 
warden, insbesondere fur Koch- oder Bruhwurste, Schin- 
ken, Pdckelwaran oder Schmelzkase. Die Hulle weist eine 
mit ihr fest verbundene Innenlage aus saugfahigem Ma- 
terial aus und diese Innenlage ist mit Farb- oder Aroma- 
stoffen getrankt 
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Beschieibung 



Die Erfindung betrifft eine Nahrungsmittei-Barrierehulle 
fiir Lebensmittel, die in der Hulle gebriiht, gekocht oder an- 
derweitig erhitzt werden, insbesondere fur Koch- oder Brtih- 5 
wurste, Schinken, Pokelwaren oder Schmelzkase. 

Bei derartigen Lebensmitteln wird zunehmend ein Farb- 
und/oder Aiomatransfer wahrend des Koch- oder Briihpro- 
zesses von der Hiille auf das Lebensmittel gewunscht. Dazu 
wird die Barrierehiille innen mit dem gewunschten Farb- lO 
und/oder ArQmaslofl* benelzL und danach uiii das Lebens- 
millel herumgewickelL oder das Lebensmittel in die enlspre- 
chead gefonnte Barrierehulle eingefUllt. 

Oft haflen die Farb- oder Aroinasloffe so stark auf der 
Barrierdiiille, daB sie beim Erhitzen nicht Ubergehen, oder 15 
es tritt der umgekehrte Fall ein, daB sie sich schon beim Raf- 
fen d&r Hulle, also vor deren FUUung mit dem Lebensmittel, 
teilweise von der HUlle Ibsen. 

Als BarrierehOlle werden Qblicherweise Kunststofifolien 
verwendet, weil nur sie die gewtinschte Dichtheit gewahrlei- 20 
sten. Diese Kunststoffolien haben aber die oben erwahnten 
Nachteile hinsichtlich des Stofitransfers auf das Nahrungs- 
mittel. 

Die Aufgabe der vorLiegenden Erfindung Liegt deshalb 
darin, cine Nahningsmittcl-Barricrchullc an/ugcbcn, die 25 
sich cincrscits durch hohc Dichtheit, andcrcrscits abcr auch 
dutch gute Aufhahmefahigkeit und spateie Ubertragung der 
Farb- und/oder Aiomastoffe auf das Nahrungsmittel aus- 
zeichnet. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemafi dadurch gelost, 30 
daB die Iliille eine mit ihr verbundene Innenlage aus saugfa- 
higem Material tragt und diese Innenlage mit dem Farb- 
und/oder Aromastoff getrankt ist. 

Diese Innenlage hat zunachst den Vorteil einer hohen 
Auftiahme- und Haltefahigkeit fur die Farb- und/oder Aro- 35 
mastofte. Aufierdem haben Untersuchungen d^ Anmelde- 
rin ergeben, dafi wahrend des anschliefienden Koch- oder 
Briihprozesses eine wesentlich bessere Obertragung dieser 
StofTe auf das Nahrungsmittel stattfindet als bei herkommli- 
chen Hullen. 40 

ZweckinaBig erfolgt die Verbindung der Innenlage mit 
der Hiille durch Beschichtung, so daB man ein einstiickiges, 
leicht zu handhabendes Laminat erhalt. Grundsatzlich kann 
die Innenlage durch ein Gewebe, Gewirk oder Gestricke ge- 
bildet sein. Es hat sich aber Uberraschend gezeigt, daB be- 45 
reits auBerordentlich geringe Wandstarken in der GroBen- 
ordnung von einigen Hundertstel mm bis 1/10 mm ausrei- 
chend sind, um die Farb- und/oder Aromastoffe aufzuneh- 
men. Aus diesem Grund ist es besonders zweckmaBig, wenn 
die Innenlage aus Einzelfasem oder einem dOnnen Vlies be- 50 
stehL Als Material hierfur empfehlen sich Baumwollfasem, 
OUulosefasem, auch regenerierte (^ellulosefasem, Viskose- 
fascm oder Mischungcn hicrvon. Man crhaltdadutxrh bei gc- 
ringcm Matcrialcinsatz cine optimalc Spcichcrkapawtat fiir 
die Farb- oder Aromastofifc. 55 

Die Verbindung der Innenlage mit der benachbarten T^ge 
dcr Hiille erfolgt vory.ugswcisc durch cincn Klchcr, Als 
Klebstoff eignet sich insbesondere extrudiertes Polyethylen 
in nahezu fiiissiger Form. Mittels diesem extrudierten Poly- 
ethylen wird das saugfahige Material der Innenlage auf die 60 
Innenseite der IluUe laminiert. 

Ein konkretes AusfuhrungsbeispieL der Hiille weist von 
auBen nach innen eine sogenannte Barrierehiille auf. Sie be- 
steht aus zwei auBeren Polyethylenlagen und einer Zwi- 
schenlage aus Polyamid und hat cUe Autgabe, das Nahnings- 
mittel luft- und gasdicht, insbesondere gegeniiber Wasser- 
dampf und Sauerstoff abzuschirmen, damit das Nahrungs- 
mittel beim Koch- oder BriihprozeB nicht ausgelaugt wird, 



also nicht an Aroma oder Farbe v^liert. 

An der Innenseite ist die beschhebene Barrierehiille mit 
einer saugfahigen Innenlage, etwa einem Vlies aus Ceilulo- 
sefasem beschichtet. Sie dient als TVager fur die gewiinsch- 
ten Farb- und/oder Aromastoffe. Es kann sich dabei um 
Zuckercouleur, Gewiirzextrakte, Rauchbestandteile, Fruch- 
taromen und andere lebensmittelrechtUch zugelassene 
Stofte handeln. Sie konnen kontinuieriich auf die saugfahige 
Innenlage aufgebracht werden, entweder durch ein Spriih- 
rohr, an dem die zum Schlauch geformte Hiille endangge- 
rdhrl wird oder durch ein Rijssigkeilsbad, an dem die innere 
Hiillwaod entlanggleitel. 

Slatt dessen kann die Hulle aber auch in (lacher Fomi mil 
den gewunschten Farb- und/oder AromastolTen bedruckl 
werden. Nach dem Trocknen wird die Hiille dann mittels 
doppelseitigem Klebeband oder durch HeiBverschweiBung 
an den Uberlappenden Randem in die Schlauchform ge- 
bracht. 

Da die HUUe in beiden Fallen nach Aufnahme der Farb- 
und/oder Aromastoffe durch die saugfUhige Iimenlage ge- 
trocknet werden sollte, empfiehlt sich die Verwendung sol- 
cher Farb- und/oder Aromastoffe, die bei der Trocknung 
nicht fiiichtig werden. 

AlLe vorstehenden Materiallagen sind zu einem Film la- 
miniert Seine Gcsamtdickc licgt mcist untcr 1/10 mm. 

Zusammcnfasscnd bictct die Erfindung den V)rtci], dafi 
die Farbe und/oder das Aroma in hoher Dosierung an der In- 
nenseite der HiiUe zur Verfiigung gehalten wird, beim Raf- 
fen und Fiillen der Iliille nicht verloren geht und wahrend 
des Koch- oder Briihprozesses zuverlassig auf das einge- 
fiillte Nahrungsmittel transferiert wird. Da die AuBenlagen 
der Iliille undurchlassig sind, konnen die Stoflfe nicht ausge- 
spiiit werden, wie dies bei einem Faserdarm der Fall ist Es 
entstehen keinerlei Gewichts-, Geschmacks- imd Aromaver- 
luste, auch nicht wahrend des Transportes und der Lage- 
rung. Das Produkt kann daher direkt - ohne Zweitverpak- 
kung - an den Endverbraucher abgegeben werden. 

Patentanspruche 

1. Nahrungsinittel-Barrierehiille fiir Lebensiiiittel, die 
in der HuUe gebruhL, gekocht oder auf andere Weise er- 
hitzt werden, insbesondere fiir Koch- oder Brtihwiirste, 
Schinken, Pdkelwaren oder Schmelzkase, dadurch ge- 
kennzelchnet, daB die Hiille eine mit ihr verbundene 
Innenlage aus saugfShigem Material Uragt und daB 
diese Innenlage mit Farb- und/oder Aromastoflfen ge- 
trankt ist. 

2. Barrierehiille nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die HCille aus einer dichten Folie besteht, 
die mit der saugfahigen Innenlage zur Bildung eines 
Laminates beschichtet ist 

3. Barricrchtillc nach Anspruch 1, dadurch gckenn- 
zxsichnct, daB die Innenlage aus cincm Vlies hcstcht 

4. Barrierehiille nach Anspruch 1, dadurch gckcnn- 
7cichnet, daB die Innenlage aus Baumwollfasem, Cel- 
luloscfascm, insbesondere rcgcncricrtcn Cclluloscfa- 
sem, Viskosefasem oder Mischungen hiervon besteht. 

5. Barrierehiille nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Innenlage mit der benachbarten Lage 
der Iliille durch einen Kleber verbunden ist. 

6. Barrierehulle nach Anspruch 5, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Kleber aus extrudiertem Polyethylen 
besteht 

7. Barrierehiille nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi die Hiille an ihrer AuBenseite aus zumin- 
dest einer dichten Kunststoftblie, insbesondere zumin- 
dest einer Polyethylen-Folie und einer Polyamidfblie 
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